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Ein g}g namens Agata’s im Living Hotel Diisseldorf

Living Hotels holt seinen
ersten Gastro Stern ins Haus

Sterne haben die 17 Living Hotels der Derag Gruppe, der Marktfiihrer im Bereich Serviced
Apartments im deutschsprachigen Raum von Minchen tGber Berlin bis nach Wien eine
ganze Menge. Nun aber kam aber ein ganz besonderer hinzu, der erste kulinarische Stern.

Ist mit dem Restaurant Agata’s doch das erste, vom Guide Michelin ausgezeichnete Res-
taurant und keine Geringere als Gastronomin Agata Reul, die direkt nach Eréffnung

ihrer Erst-Dependance im Stadtteil Pempelfort mit dem ersten Stern bedacht wurde, in
das Living Hotel Dusseldorf in der KirchfeldstralRe 59 eingezogen. Mitsamt Stern, edlem
Interieur und jeder Menge Haute Cuisine. ,Was kann man sich in einem Haus mehr wiin-
schen, als bereits im ersten Direktoren Jahr ein Michelin Stern dekoriertes Restaurant zu
bekommen’, so General Manager Daniel Gust, der zu Beginn diesen Jahres das Living Hotel
Disseldorf itbernommen hat iber den so feinen Neuzugang. ,Mit dem Agata’s haben wir ein
absolutes Highlight der Disseldorfer Gastronomie im Haus, auf das wir alle sehr stolz sind.”

Der erste Guide Michelin Stern innerhalb der Living Hotels Kette:
das Restaurant Agata’s im Living Hotel Disseldorf

Denn mit Agata Reul und dem ersten Stern innerhalb der Hotel Kette ist on top auch ein
sehr smartes, ganzheitliches und fur beide Seiten synergiereiches Gastro-Konzept in das
Living Hotel eingezogen: Zusétzlich zu ihrer eigenen Karte und dem Restaurant Betrieb
mit rund 40 Platzen von Dienstag bis Samstag jeweils ab 18 Uhr kénnen auch die Busi-
nessgaste, die im Convention Center des Hauses mit insgesamt 4 Tagungsraum-Maoglich-
keiten meeten, tagen und arbeiten fortan auf Wunsch ihr Mittag- oder Abendessen aus
der feinen Agata’s-Kiiche beziehen. Bei Anfragen, die ihre Platzkapazitdt Gbersteigen,
kann die sternebesetzte Gastronomin auf die sehr wertig und mit Kunst ausgestatte-
ten Veranstaltungs-Raumlichkeiten des Hauses fir bis zu 120 Personen zugreifen. Und
dariber hinaus wird eine Roomservice- und Barkarte mit Kiichenklassikern a la Agata’s
Handschrift vom Club Sandwich Gber Salatkreationen bis hin zur Yakitori-Platte angebo-
ten, sodass die Hotelgdste abends auch jederzeit inhouse eine kulinarische Anlaufstelle
haben, wenn es sie einmal nicht vor die Tir und in Disseldorfs buntes Restaurant- und
Barleben zieht.

,unser neues Zuhause konnte besser nicht sein. Wir sind und arbeiten alle unter einem
Dach. Wir hatten von Beginn an ein Hochstmald an Unterstiitzung von Seiten der Living
Hotels Geschaftsfihrung. Daher war mir war von Anfang an wichtig, dass wir vielmehr
Partner als reiner Pachter sind, iber den klassischen Tellerrand hinausblicken, in Synergi-
en denken und wo es sinnvoll ist, gemeinsam agieren. “ so Agata Reul.

Denn gemeinsam ist eines der verbindenden Kern-Werte des Living Hotels Disseldorf
um Daniel Gust sowie Agata Reul, die zusammen mit ihrem gesamten Team die neuen
Raumlichkeiten bezogen hat. Allen voran mit ihrem Kichenchef, dem Deutsch-Koreaner
und Weltenwanderer Jorg Wissmann, dessen euro-asiatischer Kochstil und seine Kreativi-
tat fur das Zusammenspiel von Aromen schon fir jede Menge Lobeshymnen in Restau-
rantfihrern und eine treue, stetig wachsende Stammkundschaft gesorgt hat.

Dass man sich im Agata’s ab der ersten Minute wohl und willkommen fuhlt, sorgt neben
der Gaumendisco-Kiche zudem das leise, unaufdringliche, ton sur ton gehaltene und
gerade darum so zeitlos-zeitgemal3 wirkende Interieur, das der Begrifflichkeit Sterne Re-
staurant einen modernen, ldssigen und lebendigen Touch verleiht und genau darum so
gut zum Dusseldorfer Living Hotel passt. Ganz besonders fein und tberlegt ausgesucht
sind das zum Verweilen einladende Sitzmobiliar und der groBziigig bedachte Platz zwi-
schen den einzelnen Tisch Arrangements fir individuellen Gesprachs-Raum. ,Wir haben
auch im Feld Interior alles selbst entworfen”, so Agata Reul und Daniel Gust erganzt ,wir
wollten, dass sich die externen Restaurant Gdste als auch die Hotelgdste vom ersten Mo-
ment an bei uns wohlfihlen, dass man einfach gerne bei uns isst und ist.”
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Haben qut lachen: Agata Reul und Daniel Gust in ihrem neuen Schmackstiick,

das Agata’s: mit Interieur in ton sur ton Nuancen, viel Raum zwischen den Bilder
einzelnen Tischen und euro-asiatische Kiiche vom Feinsten dowgload
Kontakt Living Hotels Kontakt Medien
Living Hotels Kohnlechner Marketing & Medien

Tim Diysen, Chief Marketing Officer Alexandra & Marco Kéhnlechner

Tel: +49 89 23701 250 L I V I N G H O T E L S ® Tel: +49 89 4111 998 0
E-Mail: contact@akoehnlechner.de

E-Mail: dueysen@living-hotels.com



https://www.agatas.de/
https://www.living-hotels.com/hotel-duesseldorf/
https://www.living-hotels.com/hotel-duesseldorf/
https://www.living-hotels.com/hotel-duesseldorf/
https://www.living-hotels.com/
mailto:dueysen%40derag.de?subject=
mailto:contact%40akoehnlechner.de%20?subject=Derag%20Livinghotels
https://www.living-hotels.com/
https://www.living-hotels.com/
https://www.living-hotels.com/
https://www.living-hotels.com/hotel-am-olympiapark-muenchen/
http://remote.akoehnlechner.de/download/05_Derag_Livinghotels/LH_Agatas.zip
https://www.living-hotels.com/
http://remote.akoehnlechner.de/download/05_Derag_Livinghotels/LH_Agatas.zip
http://remote.akoehnlechner.de/download/05_Derag_Livinghotels/LH_Agatas.zip

