Besser friuhsticken - vom Viktualienmarkt direkt auf den Frihstickstisch
Der neue "Breakfast Club" im Living Hotel Das Viktualienmarkt

Schoner frihstucken unter blauem Himmel - Willkommen im "Breakfast Club". Ganz gleich ob im
Sommer oder Winter: im neuen - je nach Jahreszeit und Temperatur offenen oder Uberdachten -
"Breakfast Club" im Innenhof des Living Hotel Das Viktualienmarkt ist ab November 2018 Platz
fur alle hungrigen Frihstiicks-Gdste ... mitsamt neuer Karte.

Geoffnet von 6.30 bis 10.30 Uhr unter der Woche und am Wochenende von 7.00 bis 11.00 Uhr,
erweitert Das Viktualienmarkt damit seinen kulinarischen Rahmen um das vegetarische
Restaurant Tian um ein charmantes Frihstucks-Angebot mit Fusion Charakter. Neben dem
klassischen Frihsticks-Buffet gibt es fortan einen hohen a la carte-Anteil, so dass die Gdaste alle
Gerichte in frischester, bester Genussmanie und auf den Punkt serviert bekommen. Minchner
WeilBwirste treffen auf Avocado on Sauerteigbrot. Quinoa-Sesam-Blaubeeren Joghurt auf Eggs
Royale. Strawberry Pancakes auf Bohnen mit Speck. Bircher Musli und hausgemachte frische
Safte auf Mango Lassi. Fur Business-Gdste, die es morgens besonders eilig haben gibt es auf
Wunsch auch kleine, handgerechte Fingerfood-Sandwiches to go.
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Immer mit dem Fokus auf regionalen Produkten direkt vom vor der Ture liegenden
Viktualienmarkt, variiert das Angebot dabei ganz nach Gusto, Saison und Temperatur. Dazu
Hotel-Direktor Wolfgang Skuballa: "Wir haben den Markt direkt vor der Tir. Unser Haus ist da-
nach benannt. Da lag es nahe, uns von der Schlaraffenland-artigen Angebots-Vielfalt inspirieren
U lassen und unseren Gdsten zu servieren. Was gibt es schon Besseres, als mit einem frisch-
frischer-am frischesten Frihstiick den Tag zu beginnen, das direkt vom Viktualienmarkt kommt."

PS: neben den Hausgdsten sind externe Besucher, Fruhsticksfans und Fruhaufsteher kinftig im
Breakfast Club nicht nur erwiinscht sondern more than welcome.

21 Euro/ inkl. Getrénke. Living Hotel Das Viktualienmarkt, Frauenstr. 4, Minchen, Tel: 089-885 656 71,
www.living-hotels.com.
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